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SNACK IT UP! 

Klassiker als Euphemismus für langweilig? Nicht bei uns! Belegen, toppen, 
snacken heißt die Devise! Coole Idee? Klar, wir sind THE SNACK BRAND. 

Wir lieben unsere Snack-Klassiker und wir wären nicht Bakerman, wenn wir nicht 

immer wieder einen draufsetzen würden. Weiterdenken, neue Lösungsansätze 

kreieren und viel Abwechslung in die Auslagen dieser Welt bringen – deshalb 

entwickeln wir immer wieder kreative Ideen für Snack- und Belegkonzepte. Echtes 

Handwerk kombiniert mit individuellen Ideen machen aus der Auslage eine echte 

Showbühne für Snacks. Warum all die Arbeit machen? Ist doch klar! Mit kreativen 

Belegideen kann jeder Bäcker direkt auf Trends reagieren, sich vom Wettbewerb 

abheben und den individuellen Geschmack des Kunden treffen! Mit Liebe belegt und 

getoppt verwandeln sich die Klassiker in echte Eyecatcher und eignen sich 

hervorragend für die Präsentation auf Social Media. Worauf warten? Let‘s go – 

belegen, toppen, snacken! 

Das Bakerman Sortiment bietet hier gleich mehrere Trendprodukte als Grundlage für 

kreative Belegideen! Unsere Pizza-Donuts XL lassen sich einfach aufschneiden und 

nach Herzenslust belegen: Eine individuelle Kombination aus knackigem Rucola, 

saftigen Tomaten, cremigem Avocado, herzhaften, getrockneten Tomaten, cremigen 

Käsesorten, knackigen Nüssen, würzigem Hack, aromatischem Schinken oder 

frischen Zwiebeln machen die Snacks unvergleichbar – geschmacklich, optisch und 

preislich. 

Der neueste Clou und beliebtes Trendrezept sind die Croffles. Richtig gelesen! Bei 

Croffles handelt es sich um einen Mix aus Croissants und Waffeln. Einfach 

nachmachen und die Kunden verwöhnen: Dazu lässt man die Croissant Teiglinge 



 
 
 

 

antauen – wir empfehlen unser Buttercroissant 3.0 – backt sie im Waffeleisen goldig 

aus und veredelt sie nach Belieben. Zum Beispiel als Croffle Dubai Style, mit Pistazien 

und Schokocreme, Schlagsahne, dem sagenumwobenen Kadayif, auch bekannt als 

Engelshaar und knackigem Pistaziencrunch. Frische Früchte, mit Sahne und leckerer 

Schoko- und/oder Fruchtsoße machen die Croffles unvergleichbar, und optisch zum 

Hingucker! Einfach mal machen!  

Noch mehr Abwechslung gefällig? Croissants sind sowohl herzhaft oder auch süß 

belegt und/oder getoppt ein absoluter Hingucker. Ebenso wie unsere süßen 

Blätterteigstangen oder das klassische Apfeldreieck: Mit Sahne und frischen Früchten 

verfeinert, mit einer Kugel Eis serviert, mit Soße garniert und knackigem Topping 

veredelt – alles ist erlaubt, was Auge und Gaumen erfreut!  

Quick and dirty soll es sein? Eine Inspiration für einen gemütlichen Kinoabend auf dem 

Sofa: Gefüllter Pizza-Donut Jalapeno-Cheddar, aufgeschnitten und mit knusprigen 

Nachos und Käsesoße serviert. So kann man – kulinarisch bestens versorgt – in jede 

Story versinken. 

Auch für die Liebhaber der Geflügelrolle, Deutschlands beliebtestem Snack, halten wir 

eine Veredelungsidee bereit: Geflügelrolle aufschneiden und einfach mit Ketchup, 

Remoulade, Gewürzgurken und gerösteten Zwiebeln in einen sensationellen Hot Dog 

verwandeln! Schon bekannt? Wie wäre es dann als Geflügelsnackscheiben, prä-

sentiert in einer Schale und mit verschiedenen Toppings und bunten Soßen garniert. 

Auch der Laugendog eignet sich hervorragend für eine Veredelung: Gleiches 

Verfahren, anders getoppt. Vor dem Backen einschneiden, nach dem Backen mit nus-

sigem Rucola, saftigem Coleslaw, süßem Senf und knusprigen Röstzwiebeln belegen. 

Zum Verlieben. 

 



 
 
 

 

Bakerman – the snack brand. Wir tragen nicht nur die Leidenschaft für das 

Bäckerhandwerk in unseren Herzen, sondern auch das Know-how. Backwaren sind 

für uns eine Herzensangelegenheit. Und genau deshalb konnten wir bei den Tiefkühl 

Hits 2024 vom TK-Report mit unseren gefüllten Pizza-Donuts eine Punktlandung 

erzielen und den ersten Platz belegen. Wir könnten stolzer nicht sein. 
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